Grand entretien

Anselme et Guillaume Selosse
« Nous avons towjours dit
que Guillaume ferait
un vin different ! »

A Avize, en Champagne, le domaine Jacques Selosse, c'est 'histoire non pas d'une succession
mais d'un passage de relais entre un pére, Anselme, et son fils, Guillaume, ol chacuna
sereinement trouvé sa place. Propos recueillis par Alexis Goujard et Denis Saverot. Photos : Jean-Charles Gutner

Anselme, comment se présentait le domaine a votre arrivée,
en1974?
Anselme Selosse. En 1974, je sors de mes études. Le It jan-
vier, mes parents me donnent symboliquement les clés du
domaine : « Maintenant, c’esttoi, on se met en retrait. Tout ce qu'on
te demande, c’est de continuer d travailler notre vin et d aller jusquau
dégorgement».Ilyavait4,5hectares devignes cultivés, avecune
production de 7000 bouteilles a 'année, soit deux marcs de
4000kilos de raisins.

Les vins se vendaient-ils bien ?
AS. Avec desreprésentants. [ly avait peu de réception de clien-
tele. Case passait danslasalle a manger, enfamille, avecla toile
cirée «parce que lechampagne, ca peut tacher ». Mais, en général,
c'était apprécié.

Et vous, Guillaume, que trouvez-vous en arrivant ?
Guillaume Selosse. J'ai démarré avec la vendange 2018, mais
j'étais déja surle domaine depuis six ans et demi. Nous avions
8,5 hectares. Tout était en production sauf une petite parcelle.
Nous étions déja dans la nouvelle cave au 59, rue de Cramant
aAvize, avec une organisation bien en place. Pour la premiére
fois, cette année-la, les décisions ont été prisesadeux. Sl yavait
un petit point de divergence, la décision finale me revenait.

Ala différence de 1974, le domaine était déjaréputé, non?
GS. Le domaine était au plus haut, dansles sommets. Mon pére
mavait toujours dit: « Jeneveuxpasdetransmission coup de poing,

defracture commejaipulevivreamonépoque». Tout était prépare.
En Champagne, la transmission doit arriver assez vite sur la
table, car tout se fait lentement.

AS. Tl étaitimpossible d'annoncer : « Guillaume fera ce quAnselme
faisait ». 1l aurait fallu bloquer la sensibilité, 'imaginaire, les
envies de la nouvelle génération. Tres vite, nous avons dit :
«Guillaumeferaautre chose que son pere, on assume. Maisaumoment
ouildeviendranumeéroun, il pourravous faire gotiter ses vins car nous
preparons cette transition depuis longtemps ».

Anselme, qu'appréciez-vous chez Guillaume ?

AS. Dans la famille, on n'a pas trop I'habitude de s'envoyer
des fleurs... On recherche ce qui va le moins bien plutot que
d’énoncer ce quiva bien... Bon, la premiere des choses, c’est
T'humilité. Guillaume a conscience qu'il n'est pas un rentier.
Quedevantluis€léve unchemin escarpé. J'admire sa capacité
a dépasser mes pensées, a avoir la capacité de dire «etsi... ».
Dialler découvrir. I1a, au niveau du vin, une connaissance que
je naipas. Il peut parler avec vous de telle cuvée chez tel pro-
ducteur, desvariations d'expression de cette cuvée en fonction
des millésimes... Mol, je n'ai nila mémoire nil'expérience. En
mettant en bouche de si nombreux vins, en multipliant les
expériences, il se crée un univers, il élargit les ceilleres quile
bloquaient peut-etre en étant avec moi.

Guillaume, qu'admirez-vous chez votre péere ?
GS. Comment ne pas souligner sa mise en avant de l'arti-
sanat champenois ? Au milieu des années 1970, le champagne

Anselme Selosse. Né le 18 février 1954 & Epernay. Guillaume Selosse. Néle 21mai 1989 & Reims. Anselme a fait viti-ceno @ Beaune;
Guillaume a été pensionnaire au collége de Juilly en Seine-et-Marne puis & Metz. Il a décroché son bac pro viti-ceno au lycée
viticole d'Avize, puis son BTS viti-ceno au lycée viticole de Libourne. Leurs vins favoris : AS. « Jaime bien suivre mes humeurs, il n'y
apas duniversel. Ca dépend. Aujourd’hui, c'est le pouilly-fuissé de Gérard Valette, Le Clos de Monsieur Noly » ; GS. « Le Clos de
la Tour de Curon de Stéphane Tissot, a Arbois, qui m'a ébloui maintes et maintes fois ». Signes particuliers : GS. Papa d'un petit
Lazare depuis deux mois!; AS. Il a planté du palomino & Essaouira, au Maroc, et réve de produire son propre savon.
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